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DESCRIPCIÓN 

Acumulador hidratable representa una alternativa 
más económica a los acumuladores tradicionales. 

Las celdas refrigerantes de alto poder calorífico 
prolongan el tiempo de refrigeración debido a su 
muy baja conductividad de calor. 

Durante el proceso de hidratación, el agua 
penetra en las celdas resultando una solución de 
gel. A continuación, las celdas deben congelarse 
y emplazarse alrededor del producto. 

USOS 

Transporte hasta 48 horas de alimentos frescos, 
productos perecederos, pescado, marisco, carne, 
frutas, flores, muestras biológicas, etc. 

BENEFICIOS 

• Incluso congelado mantiene su flexibilidad 

• Por su lado exterior no produce congelación 
inicial del producto 

• Reduce más del 90% del volumen en stock y 
en transporte 

• Más ligero y fácil de manejar  

• Excelente relación de precio-rendimiento 

• Permite contacto alimentario 

• No tóxico 
 

ACONDICIONAMIENTO 

El proceso de manipulación antes de su uso 
consiste en sumergir en agua durante un máximo 
10 minutos y, posteriormente, congelar durante 
24 h. 

Se hidrata sumergiéndolo en agua antes de ser 
congelado, por lo que se puede transportar y 
almacenar deshidratado. 
 

PRESENTACIÓN 

• Paquete de 120 celdas de acumuladores 

• Dimensiones estándar de celda: 4x4cm. 

• Cada celda hidrata 37gr. de producto. 
 
 
 

  Av. Santiago Antúnez de Mayolo N° 238   
 Villa María del Triunfo - Lima - Perú 

Teléf.: (+ 51 1) 692 4618 
www.gruposumipack.com 
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